Zalecenia Podkarpackiego Wojewodzkiego Lekarza
Weterynarii dla kupujacych zywnos¢ pochodzenia
zwierzecego wyprodukowana przez podmioty nadzorowane
przez Inspekcje Weterynaryjna

1. Zakupy miesa i wedlin tylko z legalnych Zrédel.

Wybdr produktéw i wyrobéw miesnych pochodzacych od legalnych
dostawcow lub hodowcow, ktorzy przestrzegaja standardéw higieny

1 zasad bezpieczenstwa produkcji zywnosci.

Kupujacy powinni by¢ swiadomi mozliwych zagrozen i weryfikowaé

pochodzenie i bezpieczenstwo oferowanych produktéw.,

2. Zakupy mi¢sa, wedlin i wyrobéw garmazeryjnych z wiarygodnego

zrodla - rolniczy handel detaliczny (RHD).

W przypadku RHD wymagane jest oznakowanie miejsca zbywania
zywnosci, w tym:

1) by¢ czytelne i widoczne dla konsumenta;

2) zawierac napis ,rolniczy handel detaliczny”,

3) wskazywaé dane:

e imie i nazwisko albo nazwe i siedzibe podmiotu
prowadzacego rolniczy handel detaliczny;

e adres miejsca prowadzenia produkcji zbywanej zywnosci;

e weterynaryjny numer identyfikacyjny podmiotu
prowadzacego rolniczy handel detaliczny — $wiadczacy
o objeciu dzialalnosci zwiazanej z produkcja zywnosci

nadzorem Inspekcji Weterynaryjne;j.

Przy nieoznakowaniu miejsca sprzedazy nalezy zadaé w/w danych

od sprzedawcy, a w przypadku braku ich uzyskania powinno

odstapic sie od zakupu.



3. Mi¢so, wedliny i przetwory oferowane do sprzedazy powinny byé

przechowywane w odpowiednich warunkach.
Kupujacy powinni zwroci¢ uwage na:

e czystoS¢ stanowiska sprzedazy i sposdéb przechowywania
produktu;

e spelnienie warunkéw chlodniczych, produktéw o krotkim
terminie przydatnosci do spozycia i szybko psujacych sie, ktore

wymagaja przechowywania w odpowiedniej temperaturze.

4. Unikanie zakupu i spozywania zywnosci niewiadomego

pochodzenia.

Nalezy zachowac szczegolng ostroznosc przy zakupie
miesa/wedlin/przetworéw poza legalnymi targami, bazarami, w tym
oferowanych na ulicach (bezposrednio ze srodkow transportu) lub
w innych miejscach, gdzie pochodzenie i warunki przechowywania

moga stwarzac zagrozenia bezpieczenstwa zywosci.

5. Przestrzeganie zasad higieny

Skuteczne mycie rak, a takze mycie i dezynfekcja powierzchni i narzedzi
majacych kontakt z zywoscig to kluczowy warunek bezpieczenstwa

produkowanej zywnosSci.

Za  bezpieczenstwo oferowanej zywnosci odpowiada zgodnie
z prawodawstwem Unii Europejskiej jej producent, a od momentu
zakupu zywnosci, ta odpowiedzialnos¢ spada na konsumenta, w tym
niezwykle wazne jest dalsze przestrzeganie zasad higieny oraz

zachowanie lanicucha chlodniczego w czasie jej przechowywania.
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